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WWKulturpreis23

fur die Spielgemeinschaft
Harth-Ringelstein

Westfalen Weser entdeckt spannende Schitze
und wiirdigt sie als kulturelle Aushangeschilder

Einen Beitrag zur Unterstiitzung der Kulturszene in der Region
mochte Westfalen Weser als rein kommunales Unternehmen
mit dem WWHKulturpreis23 leisten. Die Premiere in 2022 hat
eindrucksvoll gezeigt, wie viele spannende und verborgene
Schétze im kulturellen Leben der Region es zu entdecken
gilt. Beim erneut ausgeschriebenen Wettbewerb konnten
Kulturschaffende aus allen Bereichen bis zu 10.000 Euro
gewinnen.

Westfalen Weser mochte mit dem Wettbewerb die Projekte,
Vereine, Initiativen und Kulturschaffenden ins Rampenlicht
ricken, diein besonderer Art und Weise die kreative Landschaft
pragen und Aushangeschilder fiir eine lebendige kulturelle
Vielfalt sind. Dazu gehort auch die Spielgemeinschaft Harth-
Ringelstein e. V., die eine Gewinnsumme von 1.000 Euro
bekam.

,Wir gratulieren der Spielgemeinschaft Harth-Ringelstein
ganz herzlich zu dem verdienten Gewinn und freuen uns
Uber das kulturelle Angebot, das seit ihrer Griindung im
Jahr 1958 stetig gewachsen ist. Kultur und Theater bringt
Menschen zusammen - das erleben wir am Beispiel der
Spielgemeinschaftimmer wieder. Ein gro3er Dank gilt deshalb
der Westfalen Weser, die dieses kulturelle Engagement mit
dem WWHKulturpreis23 wirdigt”, betont Blrgermeister
Burkhard Schwuchow bei der Preisverleihung an der
Burgruine Ringelstein.

Westfalen Weser ist ebenso wie die Jury beeindruckt
von der Fiille und Bandbreite der Kulturangebote und
Kulturschaffenden, die von ihren Kommunen fir den
Wettbewerb ausgewdhlt wurden.

Weitere Informationen zum Wettbewerb

gibt es unter www.westfalenweser.com
unter ,Regionales Engagement”
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Stadtfest

Bad Lippspringe
mit Guildo Horn und Varieté

Wenn sich der Duft von gebrannten Mandeln und stBer Zu-
ckerwatte in der Innenstadt verbreitet, dann ist wieder Stadt-
fest-Zeit in Bad Lippspringe. Von Donnerstag bis Sonntag, 5.
bis 8. Oktober, wird auf den Zukunfts-, Party- und Kirmesmeilen
im Arminiuspark, am Marktplatz und in der FuBgangerzone
gefeiert.

Die stadtische Initiative BaLi Blirgernah ladt am Donnerstag
von 10 bis 12 Uhr alle Familien zur Einweihung des neuen Spiel-
schiffs auf dem Spielplatz Dedinghauser See ein. Neben kosten-
freiem Eis bekommen die Besucher dort auch Gutscheine fiir
das Stadtfest-Warm Up am Ehrenhain vor der Gartenschau.Von
12 Uhr bis 17 Uhr erwarten die Blrger in diesem Bereich eine
Hipfburg, ein Karussell, eine Rodeo Duck sowie verschiedene
Snacks. Darliber hinaus gibt es dort die Mdglichkeit, beim
Gliicksrad einen der begehrten Bummelpdsse zu gewinnen.
Im Kongresshaus stehen von 14.30 bis 16.45 Uhr die Senioren
im Mittelpunkt, und sind zum bunten Nachmittag mit Kaffee,
Kuchen und Musik eingeladen. Karten fiir 5,- Euro pro Person
gibt es in der Tourist-Info und an der Tageskasse.

Am Freitag startet der Kirmesbetrieb in der Innenstadt, wie
auch am Samstag und Sonntag, um 11 Uhr. Ab 14.30 Uhr sind
alle Handwerksfirmen in Bad Lippspringe zum Fassanstich an
der FassBAR eingeladen. Um eine vorherige Anmeldung per
E-Mail an stadtfest@kljb-badlippspringe.de wird gebeten.

Um 17 Uhr wird das Stadtfest mit der Kulturpreis-Verleihung auf
der Biihne im Arminiuspark offiziell eréffnet. Dazu gibt es fir
alle Besucher Freibier an der FassBAR. Am Abend steht,Guildo
Horn & die orthopadischen Striimpfe” auf dem Programm. Die
Schlager-lkone spielt bei freiem Eintritt ab 20 Uhr auf der Bihne
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im Arminiuspark. In seiner zweistiindigen Show widmet sich
Guildo Horn beliebten Schlager-Klassikern wie ,Immer wieder
geht die Sonne auf” oder ,Hello again” sowie ausgesuchten
Rocksongs und prasentiert die Songs in seiner eigenen, ,horn-
schen” Art. AnschlieBend klingt der Tag mit einer Schlagerparty
im Josefs-Festzelt feuchtfrohlich aus.

Der Samstag beginnt mit einer exklusiven Premiere: Varieté im
Kongresshaus von 9.30 bis 13.30 Uhr. Ein abwechslungsreiches
Programm mit dem international bekannten Magier Chris Stark,
Jongleur Joram Seewi, Akrobatin Natalia Bakun, Bauchredner
Mario Reimer sowie Moderator und Sanger Lars Vegas freuen.
Tickets flr die Veranstaltung inklusive Sekt-Friihstlck gibt es
far 35,- bzw. 29,- Euro in der Tourist Information oder online
unter: shop.gartenschau-badlippspringe.de

Am Samstag um 11 Uhr startet parallel zum Kirmesbetrieb
der Kinder-Flohmarkt in der FuBgangerzone. Anschlieend
kénnen sich die jiingsten Stadtfest-Besucher ab 14 Uhr bei
TorwandschieBen, Bauen mit XXL-Spielsteinen oder Kinder-
schminken im Arminiuspark ausprobieren. Von 14 bis 18 Uhr
ladt ein Segway-Parcours auf dem Burgvorplatz zu Testfahrten
ein. Beim Bierfassrollen an der ZukunftsWerkStadt kénnen sich
Vereine und andere Gruppen ab 17 Uhr miteinander messen
- gerne auch in originellen Kostimen. Anmeldungen flr den
unterhaltsamen Wettbewerb sind im Online-Veranstaltungs-
kalender unter: www.bad-lippspringe.de maglich. Ab 20 Uhr
wird die sechskopfige Band,, The Rocking Waves” auf der Blihne
im Arminiuspark und das Publikum mit einem einzigartigen
Musikmix aus weltberiihmten Rocksongs und beliebten Schla-
gern begeistern. Der Eintritt ist kostenfrei. AnschlieBend steigt
ab 22 Uhr eine 1990er und 2000er-Party im Josefs-Festzelt.

Am Sonntag startet die Partymeile im Arminiuspark bereits um
10 Uhr mit dem Frihschoppen im Josefs-Festzelt. Wer lieber
zum Frithschoppen in der FassBAR gehen mochte, kann das
ab 11 Uhr tun. Hier ist eine vorherige Anmeldung per E-Mail
an: stadtfest@kljb-badlippspringe.de notwendig. Ebenfalls
um 11 Uhr beginnen der Kirmesbetrieb und das Programm
auf der Zukunftsmeile an der ZukunftsWerkStadt. Neben dem
Eventmobil der Kreishandwerkerschaft und einer Kunstaktion
fur Kinder mit Marianne Klamroth dirfen sich die Besucher
auf Infostande zur Senne und zum LEADER-Projekt sowie die
Verleihung der Biirgerbriefe freuen.Von 13 bis 18 Uhr laden die
Einzelhandler zum Einkaufsbummelin die FuBgangerzone ein.
Rund um den Arminiuspark geht es ab 14 Uhr mit dem Segway-
Parcours auf dem Burgvorplatz weiter. Zur selben Zeit setzt sich
der historische Umzug am Kongresshaus in Bewegung und
zieht durch die Innenstadt. Ab 15 Uhr, folgt das unterhaltsame
Stadtfest-Spiel auf der Biithne im Arminiuspark. Ab 16 Uhr folgt
die Verleihung des Heimatpreises, bevor um 17 Uhr das Mann-
schafts-Traktor-Pulling mit Preisverleihung der Katholischen
Landjugendbewegung stattfindet.Von 18 bis 22 Uhr klingt das
Stadtfest bei irischer Volksmusik im Josefs-Festzelt aus.

Familien haben wieder die Moglichkeit, Bummelpasse fiir
das Stadtfest zu kaufen. Darin enthalten sind Gutscheine fir
Autoscooter, Musikexpress, Crazy Dancer, Timmys Zeitreise,
Marchenkarussell, Kinderkarussell und eine Portion Pommes
von Herdehuneke. Die Bummelpasse sind ab Montag, 2. Okto-
ber,um 9 Uhr zum Preis von je 8 Euro in der Tourist Information
erhaltlich.
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Ausstellung vorbei und feiern mit

uns ,,5 JAHRE" Kiichen Linie7!

DANKE fiir das Vertrauen & die Treue!
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Menschen brauchen

Vorher

Kunde Familie Akinyemi/Dentzer:
Kiichen-Neugestaltung hervorragend gelungen, einzigar tige
alles rundum sehr gut gelaufen, top Beratung, Las“"gen.

Ideenreich & unsere Wiinsche wurden perfekt integriert!

Montage wurde fachgerecht (meisterlich) umgesetzt.

Kiichen Linie7 kénnen wir mit gutem Gewissen weiterempfehlen!
—

Kiichen Linie7 « Inh. Peter Brockmeier
Detmolder Str. 137 - 33175 Bad Lippspringe

www.kuechen-linie7.de

Offnungszeiten:
Mo. bis Fr. 10:00 - 18:30 Uhr - Sa. 10:00 - 14:00 Uhr




Anzeige

Von einem, der in die Welt hinauszog,
das Kochen zu lernen...

Daniel C. Fischer

und das,Porte Neuf” in Detmold

Vor einigen Monaten eroffnete in Detmold das,Porte Neuf”,
Ein kleines, von auflen eher unscheinbares Restaurant, das
die meisten Detmolder vermutlich nur vom Vorbeifahren
kennen, oder noch als rustikale Kneipe ,Zum kleinen Fritz”
in Erinnerung haben.

Die Eingangstiir der Hausnummer Neun ist aber auch das
Einzige, was von der alten Gastronomie geblieben ist und
damit dem ,Porte Neuf” seinen Namen gab. Im Inneren ist
alles neu. Minimalistisch aber mit Akzenten. Offen und doch
gemiuitlich. Ein Ort zum Wohlfthlen.

N

Das ist der zum Restaurant gewordene Traum von Daniel
C. Fischer, dem jungen Koch aus Detmold, der nach
beeindruckenden Zwischenstationen in der europdischen
Spitzengastronomie in seine Heimat zurtickkehrte, und
die Gaumen seiner Gaste nun mit franzosischen und
internationalen Gerichten verwoéhnt.

Aber wie kam es dazu?

Daniel C.Fischer erinnertsich, dass seine Eltern vielgemeinsam
gekocht haben, und auch er als Kind bereits mitgeholfen
hat. Diese ersten Berlihrungspunkte wurden dann in der
Realschule verfestigt, als er das Fach Hauswirtschaft belegte.
Er jobte als Aushilfe in der Kliche des La Petit und machte
Praktika im Brauhaus und im Detmolder Hof.

.Selbst bei diesen kurzen, aber intensiven Erfahrungen in
den Detmolder Restaurants habe ich bereits viel gelernt.
Darliber hinaus habe ich Freundschaften mit Kéchen und
Servicekraften geschlossen, die in vielen Fallen bis heute
anhalten”, erinnert sich Daniel C. Fischer.

Gerade 18 Jahre alt geworden und mit der Entscheidung
fr eine Lehre als Koch, zog es den jungen Mann in die
Welt hinaus. Da sein Vater aus Freiburg stammte, war ihm
das Weingut Franz Keller und das Restaurant Schwarzer
Adler ein Begriff. Als Winzer, Gastgeber und Weinhandler
ist das Haus nicht nur am Kaiserstuhl eine feste Grof3e mit
beeindruckenden Auszeichnungen. Hier wird feine, klassisch
badisch-franzosische Kiiche zeitgendssisch interpretiert. Mit
nachhaltigem Erfolg, denn bereits 1969 wurde Irma Keller
und damit der Schwarze Adler mit einem Stern im Guide
Michelin ausgezeichnet. Heuteist es 1 Sternim Guide Michelin
und 3 Hauben im Gault&Millau. Eine beeindruckende und
pragende erste Ausbildung fir Daniel C. Fischer.

Jch erinnere mich an meinen ersten Tag in der Kiiche. 18
Menschen arbeiteten hoch konzentriert. Der Kiichenchef
hob nur kurz den Kopf und nickte mir zu. Ich selbst blickte
ehrflirchtig auf die edlen Kochjacken und war fasziniert von
dem riesigen Hummer, der vor mir in einem Topf kochte. Ich
begriff sofort: Das hier ist eine ganz andere Welt. Und doch
war es sehr herzlich und familiar.”







Nach seiner Ausbildung zog Daniel C. Fischer weiter nach
Freiburg in das 5-Sterne Hotel Colombi. Ebenfalls eine
ausgezeichnete Adresse mit einem Sternim Guide Michelin.
Hier durfte der junge Koch schnell viel Verantwortung
Ubernehmen und konnte ebenfalls viel dazulernen.

Aber obwohl er die hohe Professionalitat schatzte, fehlte
ihm doch das Familiare und Gemdiitliche. So zog er bereits
nach einem halben Jahr weiter. Zunachst nach Dublin in
das Fine Dining Restaurant Bijou, und schlieBlich nach Wien
ins Restaurant Konstatin Filippou, wo er den Sprung vom 1.
Stern zum 2. Stern in Guide Michelin miterlebte.

Jch erinnere mich, wie die Nervositat stieg, als das Gerilicht
durch die Kiiche lief. Die Tester von Michelin sind unterwegs.
Jedes Mal, wenn jemand sein Essen fiir seine SocialMedia-
Freunde fotografierte, herrschte Alarmstimmung. Jeder
Sonderwunsch, jede Nachfrage trieb uns die Schweil3perlen
auf die Stirn. Das ging hart an die Substanz. Und es war wie
ein Befreiungsschlag, als wir erfuhren, dass wir bereits getestet
wurden und bestanden hatten. Der 2. Stern war sicher. Diese
Euphorie und der Stolz zu wissen, dass auf diesem Level
keine Einzelleistung ausreicht, sondern dass wir als Team
Unglaubliches geleistet haben. Neben dem guten Essen
muss eben auch alles andere stimmen. Nur wenn auch die
Dekoration stimmt und der Service zur Choreografie wird,
wird aus einem Abendessen ein Gesamterlebnis. Es war
wundervoll, aber es war auch hart”, erinnert sich Daniel C.
Fischer sichtlich bewegt von den Erinnerungen.

Mit einem Freund und Kollegen, dessen Vater gerade ein
mittelalterliches Gebaude gekauft hatte, zog Daniel C.
Fischer ins Sudtiroler Bergdorf Glurns, wo sie gemeinsam
das Restaurant Flurin mit eigenen Kreationen neu aufbauten.
Namensgeber des Restaurants ist das Haus selbst. Der
Flurinsturm gehort zu den altesten noch erhaltenen
Strukturen der Stadt und verdankt seinen Namen einem
hier ansassigen Richteraus dem 14. Jahrhundert: Flurin von
Turm. Der Name Flurin kommt aus dem Lateinischen und
bedeutet,der Prachtige”. Ein guter Name flir eine Gastronomie
in den Mauern eines (iber 800 Jahre alten Gemauers
mit wechselvoller Geschichte, in dem in vergangenen
Jahrhunderten sogar Berlihmtheiten wie Kaiser Maximilian
Ubernachteten. Historische Gewolbe, wundervolle Suiten
und naturlich regional Sudtiroler Spezialitaiten machten
das Projekt schnell zu einer der besten Adressen der Urlaubs-
region. Aber wie das mit Urlaubsregionen so ist, ist das Leben
darin nicht immer ganz einfach. Nicht zuletzt durch die
Trennung von seiner damaligen Frau zog es Daniel C. Fischer
zuriick in seine Heimat, um nochmal ganz neu anzufangen.



Frisch zurtickin Detmold genoss Daniel die Ruhe und spielte
auch mit dem Gedanken nach Rom oder Paris zu gehen.
Aber dann kam Corona. 2020 war das ,Schockjahr” fir die
Gastro-Szene.

Firihn jedoch kein Grund den Kopfin den Sand zu stecken.
Er ergriff die Gelegenheit, gerade jetzt wo viele die Hoffnung
aufgaben, ein eigenes Restaurant zu er6ffnen. Er mietete
das ehemalige Lokal ,Zum kleinen Fritz“ und sanierte die
Raumlichkeiten von Grund auf. Edel und minimalistisch

sollte es sein. Einige hielten ihn flir mutig, andere hielten

Alle Fotos: Ann Christin Hollmann

ihn flr verrlickt. Gerade jetzt? Gerade hier? ,Ja genau jetzt
und hier”, erwiderte Fischer, ,denn Leben bedeutet, mehr
Traume zu haben, als die Realitat zerschlagen kann.”

Es brauchte viele Traume und noch mehr Schweif3 und
Kraft, um in einer neunmonatigen Umbauphase und
wiederkehrenden Lockdowns dieses Kleinod mit Platz fir
bis zu 20 Gaste zu erschaffen.

Heute ist Daniel C. Fischer mit seinem ,Porte Neuf” nicht
nur,angekommen” wie es so schon heif3t, sondern hat sich
auch in der Heimat viel Respekt erarbeitet.




Anzeige

LnderKiche verstehen wir uns wortlos, denn nur eine ruhige
Kiiche, ist eine wirklich gute Kiiche”, sagt uns der Koch und
Restaurantbesitzer. In dieser Kiiche arbeitet das Team von
Daniel C. Fischer zeitweise mit bis zu 4 Kdchen zuzliglich
Servicekréften. ,Bei uns servieren die Kdche ihre Gerichte
stets selbst, denn der direkte Kontakt mit den Gasten ist
unheimlich wichtig. SchlieBlich wollen wir jaauch sehen, ob
unsere Kreationen auch wirklich so gutankommen, wie wir
dies beabsichtigen. Es machtja auch SpaB, hier und da noch
ein paar erklarende Worte zu den Gerichten beizusteuern,
um das Gesamterlebnis abzurunden.” Wahrend er dies sagt,
lehnt sich Daniel C. Fischer zufrieden zurtick, und man sieht
ihm an, dass er sich wohlftihlt in seinem Restaurant, das er
selbst als sein eigentliches Zuhause bezeichnet.

Bretonische Fischsuppe, Jakobsmuscheln und Seeteufel, aber
auch Filet vom Charolais Rind oder vom Iberico Schwein,
gepaart mit regionalem Gemise der Saison. Franzésische
Raffinessen mit internationalen Einfllissen, die bis in den
asiatischen Raum hineinreichen.

Manchmal puristisch, aber immer besonders. Menus, die
immer eine Geschmacksreise abbilden. Mit selbstgebackenem
Sauerteigbrot und karamelisierter Zwiebelbutter, Giber drei
bis vier Griif3e aus der Kiiche, verschiedenen Vorspeisen, zum
Hauptgericht und einem kronenden Abschluss, sind die 4 bis
6 Gange regelmalig eine abgestimmte Entdeckungsreise
fir den Gaumen.

Und weil Daniel C.Fischeran freien Tagen undin seinem Urlaub
selbstimmer wiederin Restaurants auf Entdeckungstour geht,
Weinguter besucht und neue“Geschmacks-ldeen” sammelt,
entwickeln sich auch die vielféltigen internationalen Einflisse
und die Gerichte der eigenen Speisekarte weiter.

JETZT SCHON RESERVIEREN: ,Der Detmolder Wochenmarkt mit Gem{se, frischem Brot
reservierung@porteneuf.de und Kase ist ibrigens auch immer ein Ort,an dem man noch
die eine oderandere Zutat oder das besondere Etwas finden
DK)RTE w kann. Das Gute liegt oft so nah, und fiir den Einheimischen
I\ scheinbar verborgen. Auch ich habe meine Heimatstadt
Detmold und diese wundervolle Mischung aus urbanem

Fine Dining Restaurant. Treiben und Kleinstadtflair mit einem unglaublich vielfaltigen
Franzosisch. International. Angebot aus Kultur und gastronomischer Vielfalt erst nach

meiner Riickkehr richtig entdeckt und zu schatzen gelernt’,
Woldemarstr. 9, 32756 Detmold sagt uns Daniel C. Fischer zum Abschied.
Tel.: 05231 3027553

Man merkt, er ist nicht nur heimgekommen, sondern er hat
www.porteneuf.de uns auch viel mitgebracht.

Daniel C. Fischer wurde mit seinem ,Porte Neuf” ebenfalls
bereits vom Gault&Millau mit 2 schwarzen Hauben
ausgezeichnet, sowie vom Feinschmecker unter die 500
besten Restaurants Deutschlands gewahlt. Ebenso wurde
das Porte Neuf im Guide Michelin gelistet und zahlt damit
ganz offiziell zu den besten Restaurants der Region.




Foto: djd-k/Bad Sassendorf/Klaus-Peter Kappest

Wandern, Radfahren und kuli-
narisches Entdecken gestaltet

sich am herbstlichen Bodensee
besonders genussvoll. Aktive Ent-
decker lernen bei Fiihrungen und
Verkostungen sowie im Rahmen
von Wander- und Radtouren die
heimischen Friichte kennen. Unter
www.bodenseeherbst.de gibt

es weitere Informationen. Einen
erholsamen Ausgleich zum aktiven
Entdecken an der klaren Luft bie-
ten auch die Bade- und Wellness-
welten der Thermen von Lindau,
Meersburg und Uberlingen.

Foto: djd-k/Tourismus GmbH Gemeinde Dornum/Martin Stoever

Den Stress hinter sich lassen, Erholung
finden und gleichzeitig etwas fir die
eigene Gesundheit tun: Das westfalische
Moor- und Soleheilbad Bad Sassendorf
verbindet dies miteinander. Der zentrale
Begegnungsort ist der griine, neu
gestaltete Kurpark. Wer gerne wandert
oder Fahrrad fahrt, findet ein
abwechslungsreiches Wegenetz. Unter
www.badsassendorf.de gibt es viele
weitere Tipps und eine aktuelle Termin-
ibersicht.

Almwiesen, Gipfelkreuze, Huttenzauber,
Seenblick und weitere abwechslungsreiche
Erlebnisse warten auf den aussichtsreichen

Hohen der Chiemgauer und Berchtesga-

dener Alpen. Ob Hochfelln, Kampenwand
oder Wendelstein — die elf Bergbahnen
der Region Chiemsee-Chiemgau bringen
kleine und groRe Wanderer ganz ent-
spannt hinauf. Massagebaum, Hangesessel
und Drachenfliegerschaukel warten auf
dem Bergerlebnisweg Staffen, der an der
Bergstation der Hochplattenbahn beginnt:
www.chiemsee-chiemgau.info.

Foto: djd-k/Chiemgau Tourismus/Thomas Kujat
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r Bergen lasst sich die alpine Natur in Ruhe
genieBen, ob beim Klettern, Wandern oder auf kulinarischen
Spaziergdngen. Auf spektakuldren Klettersteigen geht es

zum Beispiel aufs Gingglegg am Meraner Hohenweg oder in
die Dolomiten. Achtsame Wanderungen flihren zu mystischen
Kraftorten und historischen Kultplatzen, etwa zu den geheim-
nisvollen Stoanernen MandIn, wo im Mittelalter
,Hexentanze” abgehalten wurden. Unter www.suedtirol.info
sind Tourenplaner und virtuelle Touren zu finden.

In den Sudtirole

Im goldenen Herbst trifft man an den Nordseestranden im
ostfriesischen Dornumersiel und NeBmersiel nur wenige Men-
schen, nun ist die beste Zeit fiir ausgedehnte Spaziergdange ent-
lang der bunten Salzwiesen. Spater im Winter weht der Wind
oft frisch bis stirmisch iber die Nordsee. Das Kommen und
Gehen der Gezeiten, der ungestorte Blick auf den Horizont und
die Stille und karge Schonheit der Natur beruhigen die Sinne.
Infos gibt es unter www.dornum.de.
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